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Pausengenuss im MSD Waldkraiburg Restaurant powered by BONVITA

Zusatzstoffe,

KW 22 Allergene Ampel  Preise
Panierte Mai-Scholle mit Dillkartoffeln, dazu - a, d, f, Mgg,s(:g €
Montag hausgemachte Remouladensauce und feine Erbsen g hi 5,50 €
30.05.2022 B Goreng: Asiatische Nudel-Gemiisepfanne & b,d, g, o MA200€
h,i,j, k 5,50 €
Thuringer Rostbratratwurstschnecke auf Sauerkraut 7,15 o M'“ég’stt’g €
Dienstag mit Kartoffelstampf und Bratensauce a, h 5,50 €
31.05.2022 Terrine Minestrone (italienische Gemiisesuppe) & a,d, h MA2:00 €
danach Tiramisu 5,50 €
ili i irbi i MA 5,00 €
Chili con Carne (Mais Bohnen Kirbis) mit - d, h Gaste
Mittwoch Rinderhack, dazu Weilbrot 5,50 €
01.06.2022 Kartoffeltaschen mit Quarkdip und kleine gemischter (/) a,dhj o MAD00E
Salat 5,50 €
Donnerstag Tortelloni Tricolore (Kasefiillung) mit Tomatensauce () a,dg, MA2.00 €
02.06.2022 und Parmesan, dazu ein kleiner Salat h,i 5,50 €
Freitag
03.06.2022

Wir wiinschen eine genussvolle Pause. lInr BONVITA Restaurant Team!

LUSATZSTOFFE ¢ geschwarzt 12 enthélt eine Phenyl- ZUSATZLICHE ALLERGENE A3 Walniisse d*Glutenhaltiges e Krebstiere j Sesam r~ DIVE BO_NVIT_A AMPEL Y
1 mit Farbstoff 7 Phosphat alaninquelle ANGABEN a MilcheiweiR/Laktose ¢4 Cashewniisse Getreide f Fisch k Soja Reichhaltiges, siiBes o. deftiges Gericht
2 Konservierungsstoff ~ 8 fetthaltige Glasur 13 gewachst 17 enthélt Schweinefleisch b Erdnuss ¢5 Pecaniisse d1 Weizen gHiihnerei | Schwefeldioxid (ab 800 keal)

3 Antioxidationsmittel 9 koffeinhaltig 14 Taurin 18 enthalt Rindfleisch ¢*Schalenfriichte €6 Paraniisse d2 Roggen hSellerie  m Lupinen ) Leckere Hausmannskost (bis 800 kcal)

4 Geschmacksverstarker 10 chininhaltig 15 Nitritpokelsalz 19 enthalt Gefliigel 1 Mandeln (7 Pistazien d3 Gerste i Senf n Weichtiere Y Vitalstoffreiche Speise (bis 500 kcal)

5 geschwefelt 11SiBungsmittel 16 Alkohol/Aroma 20 vegetarisch zubereitet  c2 Haselniisse 8 Macadamia- und d4 Hafer b W ih it |
Queenslandniisse | i lieben was wit fan!




