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WITHOUT - i&.."=&  wiinschteinen BONVIda,
MEAT! == : guten Appetit!

Pausengenuss im MSD Waldkraiburg Restaurant powered by BONVITA

KW 20 Z:T::;Z:’eﬁehrpel Preise
Seelachsfilet mit Reis und Tomatengemiise ;< a, f,h M'Aég’s?g €
5,50 €
Montag  (fengemiise mit Aioli(Knoblauchmayonaise) & h i, | MA 5,00 €
16.05.2022 oy 5,30 ¢
Tagesobst D °
Halbes Giggerl mit Semmel und Gurkensalat v d M'Aég-’é?g €
5,50 €
Dienstag  \/egetarische Szegediner-Gulasch mit Mehrkorn @ dh MA 200 €
17.05.2022 g 5ichen & 5,50 €
Tagesdessert & a,dg o
: : - MA 5,00 €
Rinderbraten mit Spétzle und Rahmsauce dazu - a, d,_g, Gaste
Blaukraut hi 5,50 €
Mittwoch Mehrkorn-Bagel mit veganen Schnitzel & a,dgi o Ma200 €
18.05.2022 Prion 5.50 €
Tagesobst & °
vegetarischer "Classic-Burger" dazu Cole Slaw-Salat (/) dh o MA20O €
Donnerstag JAKTION] 5,50 €
19.05.2022
Tagesdessert & a,dg o
Freitag
20.05.2022
Wir wiinschen eine genussvolle Pause. lInr BONVITA Restaurant Team!
ZUSATZSTOFFE ZUSATZLICHE ANGABEN ALLERGENE DIE BONVITA AMPEL

1 mit Farbstoff 7 Phosphat 12 enthalt eine 17 enthélt Schweinefleisch a MilcheiweiB/Laktose  c4 Cashewniisse d *Glutenhaltiges e Krebstiere K Soja
2Konservierungsstoff 8 fetthaltige Glasur ~ Phenylalaninquelle 18 enthélt Rindfleisch b Erdnuss 5 Pecantisse Getreide f Fisch | Schwefel-
3 Antioxidationsmittel 9 koffeinhaltig 13 gewachst 19 enthalt Gefliigel ¢ *Schalenfriichte €6 Parantlsse d1 Weizen g Hikhnerei  dioxid

4 Geschmacksverstarker 10 chininhaltig 14 Taurin 20 vegetarisch zubereitet ¢1Mandeln «7 Pistazien d2Roggen h Sellerie m Lupinen

5 geschwefelt 11 StiBungsmittel 15 Nitritpokelsalz 2Haselniisse 8 Macadamia-und  d3 Gerste i Senf n Weichtiere

Reichhaltiges, siiBes oder deftiges Gericht (ab 800 keal)

Leckere Hausmannskost (bis 800 kcal)

o) . Vitalstoffreiche Speise (bis 500 keal)

6 geschwarzt 16 Alkohol/Aroma 3 Walnisse Queenslandniisse  d4 Hafer J Sesam




